Benvenuti al Santana
antipasti
E ZUPPE
*La crema di verdura engadinese e croûtons



15.00
La tagliata di salumeria nostrana della Mesolcina


23.00
Il tartar misto di cervo e manzo sulla bruschetta


23.00



                                       
 
         grande
33.00
Il tartar di tonno fresco e contorni




24.00



                                                 
        grande
34.00
Il cocktail di gamberetti ai sapori thailandesi


23.00
L’insalata caprese innovativa





19.00




                       
         grande
25.00
L’insalata dello Chef






23.00





                      
         grande
29.00
*L'insalata mista







14.00






           
         grande
21.00
*L'insalata verde







12.50





                                          grande
18.50
la pasta fatta in casa
Le tagliatelle fresche 
*al tartufo nero estivo






23.00

                                
           grande
29.00
*aglio olio e peperoncino





18.00

                                          grande
24.00
al ragout








20.00





                                        grande
26.00
*al pomodoro







18.00





                                           grande
24.00
al salmone di Lostallo, zucchine e zafferano



23.00





                                           grande
29.00
PESCE
Il salmone di Lostallo con riso venere ai cereali


38.00
guarnito con la fantasia dello chef     


        

al vapore salsa al vino bianco, zafferano e limone
oppure
alla griglia salsa agli oli
Lo spiedino di code di gamberoni alla griglia



36.00
guarnito con insalata mista
L'insalata di pesce







36.00
con polipo, patate, gamberi e luccio perca in pastella
PER I VEGANI
*Seguire le nostre proposte
Specialità di carne
Lo sminuzzato di filetto di cervo





49.00
salsa alle spugnole e tagliatelle fatte in casa


            

guarnito con la fantasia dello chef
Lo spiedino di cervo Santana e le sue salse     
   


39.00
accompagnato da patate fritte country e contorni 



Il riso “Casimir”
con sminuzzato di pollo







31.00
con code di gamberoni







39.00
Le costolette d’agnello grigliate





41.00
alle erbe aromatiche,aglio e zenzero

guarnito con la fantasia dello chef
Il cordon bleu „Santana“






35.00
ripieno di prosciutto cotto e formaggio fontina





patate fritte country ed insalata verde




Il cordon bleu del boscaiolo






37.00
ripieno di porcini e speck e formaggio fontina






patate fritte country e insalata verde


La tagliata di manzo svizzero



200gr.


39.00
salsa al pepe della valle Maggia



250gr.


46.00
oppure







300gr.


52.00
burro alle erbe





350gr.


57.00
guarnito con la fantasia dello chef
Vi auguriamo Buon Appetito!

Francesca, Bruno Schorta e tutto il team del Santana
Qualsiasi critica costruttiva è ben accetta, serve a migliorare la nostra qualità
I nostri prezzi sono espressi in franchi svizzeri

Se avete domande riguardanti la provenienza delle carni chiedete pure a noi
Orari di apertura (primavera- estate 2019)
Lunedì


11.00-14.30 e 17.30-24.00

Martedì


11.00-14.30 e chiuso alla sera

Mercoledì


Chiuso

Giovedì


11.00-14.30 e 17.30

Venerdì


11.00-14.30 e 17.30-24.00

Sabato


17.30-24.00

Domenica


11.00-14.30 e 17.30-24.00
