
Willkommen im Santana 

 

VORSPEISEN 

 

Knusprige Bruschetta 

nach unseren Tagesvorschägen             23 a 28 
 

Tartar von Hirsch und Rind        27/40 
 

Chefsalat           23/33 

Mit gebratenen Hirschfiletstreifen, Speck, Brotwürfel, Trauben und Ei 
 

HAUSGEMACHTE TEIGWAREN  
 

Hausgemachte Nudeln mit Hirschragout     23/29 

 

Hausgemachte Nudeln mit schwarzen Trüffel     24/29 

 

Hausgemachte Nudeln mit Hirschgeschnetzeltes und Pilzen   24/29 

 

Hausgemachte Nudeln  

mit Lachs aus Lostallo, Zucchini und Safran     23/29  
 
RÖSTI UND RISOTTO      
 

Risotto nach unseren Tagesvorschlägen     18/33 

 

Rösti mit Hirschgeschnetzeltes und Pilzen     33 

 

FISCH 

 

Frischer Lachs aus Lostallo        41 

Schonen gegart mit einer Sauce Weisswein, Zitrone, Safran und Rahm 

Reis und Tagesgemüse 

 

FLEISCH GERICHTE 

 
Cordon bleu „Santana“        36 

Pommes frites und Gemüsegarnitur   
 

Schweizer Weiderind vom Grill   
        200g    40 

        250    48 

        300g    58 
Hausgemachte Pfeffersauce oder Kräuterbutter 

Country Pommes frites 
Aufschlag für andere Saucen wie Sauce Bearnaise oder Pilzsauce      5 



 

WILDSPEZIALITÄTEN 

 
Cordon bleu vom Hirsch         44 
gefüllt mit Speck,Steinpilzen und Käse 

Pommes frites und frisches Tagesgemüse 

 

Rehrücken oder Hirschrücken      1Teller 52 

Spätzli,Pilzsauce,Rotkraut Früchte und Marroni     2 Teller 68  
 
Hirschrücken alla Brün         52 

Pommes frites und frisches Tagesgemüse 

Hausgemache Sauce Bearnaise 
 
Murmeltiervoressen          59 
Kartoffelstock 

                                                                                                als degustazion  30 
 
Wildpfeffer nach unseren Vorschlägen                   31/38

  

Spätzli, Rotkraut und Frucht 
 
Unsere Königinspastete         45 

gefüllt mit Hirschfiletstreifen an Pilzsauce 

auf ein Bett von Risotto und frisches Tagesgemüse 
 
Hirschmedaillon          36 

Spätzli,Pilzsauce,Rotkraut Früchte und Marroni    
 
Je nach Einheimisches Wildbret haben wir immer noch weitere Vorschläge 

 

 

 

 

Wild-Fondue (ab 2 Personen) 

(  Hausgemachte Wildbouillon mit Rotwein und  Wildkräuter ) 

Hirschklalbfleisch 

Diverse hausgemachte Saucen und Garnituren, 

Drei Sorten Beilagen nach Wunsch    

Reis, Spätzli oder  Pommes frites                Hirschkalbfleisch   pro Person 350g  59 
         Rind und Hirsch  65 

Fleisch Supplement per 100g           8 

 

 
Wir sind ein kleiner Team und brauchen aus organisatorische Gründe gerne Ihre Reservation. 

Telefonnummer 091 827 32 58/       info@hotel-santana.ch 

mailto:info@hotel-santana.ch


Offen:   Dienstag bis Samstag 18:30 bis 23:30 und Sonntag von 12:00-15:00 


